CARTE DES BOISSONS

Le ieux Moulin

Restaurant - Bar - Hotel



LES BULLES

VERRE
12CL

Chaumpagne Maison LOULS CONSTANT 8,50€
Créemont de Loire MONMOUSSEAU
Blanc de Blancsy COMTE DE RIBEAUCOURT

LES BLANCS
VERRE
12CL
LA LOIRE
Sauwwvignow LesParcelles IGP 5,00€

RETHORE DAVY (Terva Vitis)
Sancerre AOC, JJ AUCHERE

ALSACE
Riesling; WOLBERGER AOC
Gewwr gtraminer, WOLFBERGER AOC

BORDEAUX

Grawves CHATEAU BRONDELLE AOC 6,00€
LANGUEDOC

Cétes de Gascogne Grosy Manseng 6,00€

DOMAINE MAUBET

37,5CL

37,5CL

20,00€

15,50€
17,00€

75CL

40,00€
28.00€
20,00€

75CL

27,00€

35,00€

28,00€
30,00€

30,00€

27,00€



LES ROUGES

VERRE
12CL
VALLEE DE LA LOIRE
St Nicolas de Bourguei 5,00€

BEAUJOLAL

Browilly, CHATEAU DE PIERREUX AOC
Julienas , MOULIN FAVRE AOC
BORDEAUX

Margaur Barow de Brane HENRI LUTON AOC

- Bovdeaur AOC 6,00€
CHATEAU REIGNAC DE TIZAC

BOURGOGNE

Pinot Noir ANDRE DUCAL AOC

RHONE

Cétes duw Rhéne Villages;
DOMAINE DU LUQUET AOP

LES ROSES

s, Coteaun Varois (Provence)

CHATEAU DE L'ESCARELLE AOP

MONTAGNE BLANCHE

Rose BELLE EPINE (Pays A’OC) 5,00€

37,5CL

15.00€

16,50€

15,00€

75CL

27.00€

29,00€
28,00€

45,00€
37,00€

27,00€

30,00€

27,00€

27.00€

25,00€



LES TAUX MINERALES

Litre 50CUl
Plancoet [/ Vittel 4,50€ 3,50€
San Pellegrino 4,50€ 3,50€
LES SODAS ET JUS DE FRUITS
BreighvColaw 33ClBreigh ColavZéro-33Cl
Pervier 33 Cl, Limonade 25Cl, 3,20€
Schweppes Tonic 25 CL 3,00€
Jus & Orange; Pomune; Ananas 25 Cl 2,00€
LES BOISSONS CHAUDES
Petit Grond
txpresso 2.00 4.00
Cafe Creme 3.00 5,00
Chocolat Chaud 5,00
Thes de base 4.00
Thés Spéciaur 4.50

Infusions 4.50



COCKTAILS 9,50€

PIRATE DES CARAIBES
Punch Maison avec rivumn blanc;, jus d'orange et jus d' aonanas, uwn ftb
de sucre de conne

SPRITZ ST GERMAIN
liguewr fleur de sureau;, Apetillant et eaunw gageuse

APEROL SPRITZ
Aperol;, petillant et eau gageuse

PINA COLADA
Rhuwm blanc,jus dVAnanas et Noix de Coco; Créme

MOCKTAILS 7,50€
(Sans Alcool)

POMME D'AMOUR
Jus dorange; jus de pomumes petillant awtisanal et w filet de
Grenadine

VIRGIN COLADA
Jus dananas et Noix de coco;, Creme
DOUCEUR AMERE
Sirop de Cassis, Eaw gageuse et Schweppes Tonic



LES APERITIFS(10 Cl)

Lav Coupe de Chaumpagne

Kir o base de vinw blanc

Kir petillont

Latendance locale : Kir Bretovw
(Paurfums Cassis, Miwe, Péche, Cerise)

LES VINS CUITS (4cl)

Mawtini Rouge ow Blanc, Suge; Campary;, Ricard,
Porto-Rouge , Pineau des Chawentes, Pommeaun

LES WHISKIES (4CD)

Jameson, Whiskey Irlandais
(Fawori dw Chef 1)

Talisker, Glenkinchie, Oban,
Lagovulling Galaads

LE CIDRE LOCAL
Cidre Brut de Plerguer 75cl
LaBolee
LES BIERES
Pelforth 25 CL
Pelforth 50 CL
Les Biérves Bretovwes 33 Cl
Chat Malo-
LES DIGESTIFS(4 cl)

Cognac, Armagnac, Calvados, Get 27 ow 31,
Baileys, Mangana, Limoncello-

8,50€
5,00€
6,50€
4,00€

5.00€

8,00€

10,00€

10,00€
3,00€

3.50€
6,00€
5,00€

5,75€



Le Menuw Duw Mowlivv

Entrée-plat -dessext 37,00€
Entrée plat owplat dessert 32,00€
plat principal 25,00€

Foie Gras mi-cuit et Compote de poires aur épices de Noel
ow
Duo-de Noixv de St Jacques et Crevettes et Crémewr de Butternut réty
aw Sawr asinv

Filet de Liew Jaune et sonRisotto-, saumce a curry Bretow
Oow
Chapow fawci amur Canneberges; Truffe et Marrons

Assiette de 3 Fromages
ow
Cowlommiers tiede aw Caramel

(Suppléement fromages 8,00€)

Eclair faconw Pawris Brest
ow
Feuillontine Chocolat

Ce menw évolue auw gré des Saisony et des awvrivages afirv de vous
govrontiv une cuisine de qualité

Les Spécialités duw Week-end et Joury fériés

Piece De Bauf Maitre d'Hotel et Ponwumes Frites
5€ supt dans le menww ow 28€ ew cowte
Poissorv Noble SelonwArrivage , purée de Pommes de Terre
Sauce Champagne
5€ supt dans le menw ow 28€ ew cowte
Dessert duw Moment

Menw Végétarier sur demande
(Nous ne sowunes pas exv mesure de cuisiner VEGAN, désolé)



	LES BIERES
	LES DIGESTIFS(4 cl)

